
 
 

 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN 
 

Natur, Tradition und viel Genuss 
mit den besten Zutaten aus der Region, 

liebevoll für Sie zubereitet. 
 
 
 

Das Hotel de l’Ours in Sugiez am Murtensee hat eine reiche Geschichte 
Als Winzerhaus das 1843 erbaut wurde und seither liebevoll mit 
Denkmalschutz restauriert wurde. 
 
Heute laden wir Sie ein, in diesem gemütlichen Ambiente unsere feine 
Französisch inspirierte Küche zu geniessen. 
Begeben Sie sich auf eine kulinarische Reise – sei es im gemütlichen 
Restaurant, im Saal mit Terrasse , im verwunschenen Garten unter den 
Bäumen oder im stimmungsvollen Gewölbekeller. 

 
----------- 

 
 

AM TISCH 
 
Unser Brot stammt aus der Bäckerei Guillaume Sugiez 

 
AUS DER KÜCHE 
 
Fleisch & Fisch haben folgende Herkunft: 
Kalb: Schweiz I Rind: Irland I Seezunge: EU I Geflügel: Frankreich 
Saibling: Schweiz I Egli: EU / Schweiz I Crevetten: Asien 
Über Allergene geben wir gerne Auskunft 
Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt 
 
 
KINDER 
 
Auch Kinder sollen die Vielfalt unserer Bären-Küche geniessen 
Und nach Lust und Laune zum Pauschalpreis von CHF 18.- essen können. 
Bis 9 Jahre und in Begleitung von Erwachsenen. 
 
 
Teilnehmerzahl 
 
Wir benötigen bis 7  Tage vor dem Anlass eine Richtzahlangabe  Ihrer 
Teilnehmer.Die uns 24 Stunden vor dem Anlass gemeldete Personenzahl gilt 
als verbindlich. Differenzen von minus 5 % werden akzeptiert, grössere Minus-
Differenzen erlauben wir uns in Rechnung zu stellen. 
 

 



 
 

Apérovorschläge 
 
 

 
 
Nur was kleines zum knabern    6.50 p.P. 
 
Hausgemachtes Blätterteiggebäck mit Sesam, Käse und Paprika 
Salzstängeli und Pommes Chips 
 
 
 
 
Darf’s es bizli mee si     15.50 p.P. 
 
Geschnittenes Baquette mit Lachs, Roastbeef und Kräuterkäse 
Gemüsesticks mit Cocktail, Mango und Knoblauchdip 
Hausgemachtes Blätterteiggebäck mit Sesam, Käse und Paprika 
Salzstängeli und Pommes Chips 
 
 
 
 
Apéro Cocktail         26.00 p.P. 
  
Crevetten in Knusperpanade mit Mango-Dip, Satay-Spiessli mit Erdnusssauce 
Tomaten-Mozzarella-Spiessli, Pfirsich im SPeckmantel 
Mini-Schinkengipfeli, Crevetten Cocktail im Glas, Rindstartar mit Chily 
Geschnittenes Baquette mit Lachs, Roastbeef und Kräuterfrischkäse 
Gemüsesticks mit Cocktail, Mango und Knoblauchdip 
Bergkäsemöckli und Hobelfleisch 
 
 
 
 
Apéro Riche    35.00  als Apéro 48.00 als Mahlzeitersatz  
 
Safraschaumsüppchen im Glas, Tommes mit Trüffelmousse 
Pfirsich im Speckmantel, Satay-SPiessli mit Erdnusssauce, Mini 
Frühlingsrollen, Tomaten. Mozzarella-Spiessli, Crevetten im Knuspermantel 
Crevetten Cocktail an Mangosauce im Glas, Rinstartar mit Chily 
Geschnittenes Baquette mit Thon, Lachs, Roastbeef, Kräuterkäse und Ei 
Gemüsesticks mit Cocktail, Mango und Knoblauchdip 
Bergmöckli und Hobelfleisch 
Süsse Mini-Desserts 
 
 
 
 

Menu Mont Vully 
 
 

Amouse-Bouche 
 

*** 



 
 

 
Blattsalat vom grossen Moos im Knusprigen Körbchen serviert 

Bärendressing 
 

*** 
 

gebratene Eglifilets an Zitronenbutter und Tatarsauce, 
 

*** 
 

Alpschwein-Filetsmedaillons  im Speckmantel an Morchelsauce 
Röstiqroketten und Seelandgemüse 

 
*** 

 
Dessertkreation von unserem Patissier 

 
*** 

 
3 Gänge + Amouse- Bouche CHF  68.00 
4 Gänge + Amouse-Bouche CHF 74.00 

 
 
 
 
 

Menu  petite  Ours 
 
 

Kräuterschaumsuppe  mit Croutons 
 

*** 
 

Piccata milanaise mit Parmesan  an Rosmarinjus 
Safranrisotto 

 
*** 

 
Kleiner Coup mit Früchten und Glacé 

 
*** 

 
CHF 38.00 

 
 

 
 

Menu Grand Ours 
 

 
Amouse-Bouche-Süppchen 

 
*** 

 
Kalbscarpaccio mit grünem Spargel und kleinem Salatbouquet 

 
*** 



 
 

 
Gebratene Eglifilets an Zitronenbutter, Streichholzkartoffeln 

Und Tartarsauce 
 

*** 
 

Dessertkreation von unserem Patissier 
 

*** 
 

CHF 69.00 

 
Menu Fête 

 
 

Amouse-bouche-Süppchen 
 

*** 
 

Lachs variation auf drei Arten mit Meeretichschaum 
Kleines Salatbouquet im Körbchen 

 
*** 

 
Risotto mit rotem Radicchio und Mascarpone 
( auf Wunsch mit gebratener Langoustine ) 

 
*** 

 
Am Stück gebratenes Rindsfilet auf dem Holzfeuer serviert 

Baerner Sauce, Gemüse vom Seeland, Kartoffel-Gratin 
 

*** 
 

Douceur de notre patissiere 
 

*** 
 

CHF 88.00 
CHF 98.00 mit Langoustine 

Hochzeit im Romantik-Hotel l’Ours 
 

Gerne begleiten wir Sie an Ihrem schönsten 
Tag 

 
Unser Hochzeits „all inklusive“ Package 

beinhaltet folgende Leistungen: 
 
-Kompetente Beratung, Organisation und liebevolle Betreuung 



 
 

 vor, während und nach Ihrem Fest. 
 
-Probeessen für Ihr Hochzeitsmenu für 2 Personen 
 
-Apéro-Cocktailempfang mit Prosecco und Weisswein 
 mit feinen köstlichkeiten aus unserer Küche 
 
-5 Gang Hochzeitsmenu Fête inklusive Friandises 
 
-Weisswein, Rotwein, Bier, Mineralwasser, Softdrinks, Kaffee 
 und Tee bis Ende der Feier ( 1 Uhr ) 
 
-Saalmiete ( Der Saal steht ab Vormittag 10 Uhr zu Ihrer Verfügung)  
 
-Verlängerung bis 01 Uhr  
 
-Menukarten 
 
-Beamer und Leinwand 
 
-AB einer Buchung ab 30 Personen, schenken wir dem Brautpaar 
 Die Übernachtung  im Doppelzimmer inklusive         
Champagnerfrühstück. 
 
Preis Pauschal CHF  200 pro Person  , buchbar ab 25 bis 80 Personen. 
 
Nicht inbegriffen sind: 
-Blumen 
-Digestivs 
-Hochzeitstorte 
-weitere Hochzeitszimmer zum Vorteilspreis von 180 pro Zimmer 
 
Bitte beachten Sie, dass wir für Hochzeitsfeiern ausschliesslich 
Unser Package anbieten. Wünsche betreffend Menu können natürlich 
gerne berücksichtigt werden. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 


