
 
 

 

SOYEZ LES BIENVENUES 

 

NATURE, TRADITION ET BEAUCOUP DE 

Genuss 

Avec les meilleurs produits de la région 

préparés avec soin pour vous. 

 

 

 

L'Hôtel de l'Ours, situé à Sugiez au bord du lac de Morat, possède une 

riche histoire. 

Construit en 1843 comme maison de vignerons, il a depuis été restauré 

avec soin dans le respect des critères de protection du patrimoine. 

 

Aujourd'hui, nous vous invitons à venir déguster, dans cette ambiance 

chaleureuse, notre cuisine raffinée d'inspiration française. 

Embarquez pour un voyage culinaire, que ce soit dans notre 

restaurant chaleureux, dans la salle avec terrasse, dans le jardin 

enchanteur à l’ombre des arbres ou dans la cave voûtée pleine de 

charme. 

 

----------- 

 

À la Table  

 

Notre pain est de la boulangerie Guillaume Sugiez 

 

Dans la cuisine 

 

Les viandes et les poissons ont des origines suivantes :  

Veau: suisse I boeuf: IrlandeI sole: EU I poitrine: france 

Omble chevalier: suisse I perche: EU / suisse I Crevettes: Asie 

Nous nous ferons un plaisir de vous renseigner sur les allergènes 

Tous les prix sont indiqués en CHF, TVA légale comprise 

 

enfants 

 

Les enfants aussi peuvent pouvoir profiter de la diversité de notre cuisine « 

Bären » 

Et manger à leur guise pour un prix forfaitaire de 18 CHF. 

Jusqu'à 9 ans et accompagnés d'adultes. 

 

Nobmre de participants 

 

Nous avons besoin d'une estimation du nombre de participants au plus tard 7 

jours avant l'événement. Le nombre de personnes qui nous sera communiqué 

24 heures avant l'événement sera considéré comme définitif. Les écarts 

négatifs inférieurs à 5 % seront acceptés ; nous nous réservons le droit de 

facturer les écarts négatifs plus importants. 



 
 

 

PROPOSITIONS D’APÉROS 

 

 

 

 

Juste un petit truc à grignoter    6.50 p.P. 

 

Pâtisseries feuilletées maison au sésame, au fromage et au paprika 

Bâtonnets salés et chips de pommes de terre 

 

 

 

EN VOULEZ-VOUS UN PEU PLUS     15.50 p.P. 

 

Baguette tranchée au saumon, au rosbif et au fromage aux herbes 

Bâtonnets de légumes accompagnés d'un cocktail de sauce à la mangue et à 

l'ail 

Feuilletés maison au sésame, au fromage et au poivron 

Bâtonnets salés et chips de pommes de terre 

 

 

 

Apéro Cocktail         26.00 p.P. 

  

Crevettes en panure croustillante accompagnées d'une sauce à la mangue, 

brochettes satay à la sauce aux cacahuètes 

Brochettes de tomates et mozzarella, pêches enrobées de lard 

Mini-croissants au jambon, cocktail de crevettes en verre, tartare de bœuf au 

piment 

Tranches de baguette au saumon, au rosbif et au fromage frais aux herbes 

Bâtonnets de légumes accompagnés d’un cocktail, d’une sauce à la mangue et 

d’une sauce à l’ail 

Petits fromages de montagne et viande effilochée 

 

 

 

Apéro Riche     35.00 comme Apéro   

48.00 en remplacement d'un repas 

 

Petite soupe mousseuse au safran servie dans un verre, tommes 

accompagnées d'une mousse à la truffe 

Pêche enrobée de lard, brochettes satay accompagnées d'une sauce aux 

cacahuètes, mini-rouleaux de printemps, brochettes de tomates et mozzarella, 

crevettes enrobées d'une panure croustillante 

Cocktail de crevettes à la sauce à la mangue servi dans un verre, tartare de 

poisson avec du piment 

Tranches de baguette garnies de thon, saumon, rosbif, fromage aux herbes et 

œuf 

Bâtonnets de légumes accompagnés d’un cocktail et d’une sauce à la mangue 

et à l’ail 

Bergmöckli et viande effilochée 

Mini-desserts sucrés 



 
 

 

 

 

Menu Mont Vully 

 

 

Amuse-Bouche 

 

*** 

 

Salade verte du « Grand Moos » servie dans une corbeille croustillante 

Vinaigrette à l'ours 

*** 

 

Filets de perche poêlés au beurre citronné et à la sauce tartare, 

 

*** 

 

Médaillons de filet de porc des Alpes enrobés de lard,  

Accompagnés d'une sauce aux morilles 

Croquettes de rösti et légumes du Seeland 

*** 

 

Variation dessert de notre Pâtissier 

 

*** 

 

3 plats + Amuse- Bouche CHF 68.00 

4 plats + Amuse-Bouche CHF 74.00 

 

 

 

 

 

Menu  petite  Ours 

 

 

Soupe mousseuse aux herbes  avec des croûtons 

*** 

 

Piccata milanaise au parmesan, accompagnée d'un jus au romarin 

Risotto au safran 

*** 

 

Petit dessert aux fruits et à la glace 

*** 

 

CHF 38.00 

 

 

  



 
 

 

 

Menu Grand Ours 

 

 

Amuse-Bouche-petit potage 

 

*** 

 

Carpaccio de veau aux asperges vertes et petit bouquet de salade 

 

*** 

 

Filets de perche poêlés au beurre citronné, pommes de terre en allumettes 

et sauce tartare 

*** 

 

Variation dessert de notre Pâtissier 

 

*** 

 

CHF 69.00 

 

Menu Fête 

 

 

Amuse-bouche-petit potage 

 

*** 

 

Variation de saumon à trois façons,  

accompagnée d'une mousse au raifort marin 

Petit bouquet de salade dans une corbeille 

*** 

 

Risotto au radicchio rouge et au mascarpone 

(avec des langoustines poêlées, sur demande) 

*** 

 

Filet de bœuf rôti en un seul morceau, servi au feu de bois 

Sauce de Berne, légumes du Seeland, gratin de pommes de terre 

*** 

 

Douceur de notre pâtissière 

 

*** 

 

CHF 88.00 

CHF 98.00 avec Langoustine 

  



 
 

 

Marriage au Romantik-Hotel l’Ours 

 

Nous serons ravis de vous accompagner 

lors de ce jour si spécial 

 

Notre formule « tout compris » pour les mariages 

comprend les prestations suivantes : 

 

- Des conseils avisés, une organisation soignée et un accompagnement 

attentionné avant, pendant et après votre fête. 

 

- Dégustation du menu de mariage pour 2 personnes 

 

- Apéritif-cocktail avec prosecco et vin blanc accompagné de 

délicieuses spécialités de notre cuisine 

 

- Menu de mariage « Fête » à 5 plats, friandises comprises 

 

- Vin blanc, vin rouge, bière, eau minérale, boissons non alcoolisées, 

café et thé jusqu’à la fin de la fête (1 heure du matin) 

 

- Location de la salle (la salle est à votre disposition à partir de 10 

heures du matin) 

 

-Prolongation jusqu’à 1 heure du matin 

 

-Cartes de menu 

 

-Vidéoprojecteur et écran 

 

-À partir d’une réservation de 30 personnes, nous offrons aux mariés 

 une nuit en chambre double, petit-déjeuner au champagne compris. 

 

Prix forfaitaire de 200 CHF par personne, réservable pour 25 à 80 

personnes. 

 

Ne sont pas compris : 

- Les fleurs 

- Les digestifs 

- Le gâteau de mariage 

- Des chambres supplémentaires pour les invités au tarif préférentiel 

de 180 par chambre 

 

Veuillez noter que pour les réceptions de mariage, nous proposons 

exclusivement notre formule. Nous pouvons bien sûr prendre en 

compte vos souhaits concernant le menu. 

 


